
4e édition d’Impérial Chocolat au château de Fontainebleau, du samedi 9 
au lundi 11 novembre 2019 

Après le succès des trois premières éditions, Impérial Chocolat revient au château de Fontainebleau ! 
Sous la présidence de Frédéric Cassel, pâtissier-chocolatier de renommée internationale, une dizaine 
de grands chocolatiers et de gastronomes, tous artisans, animeront cet événement dédié au chocolat.

Un événement chocolaté au cœur du château 

Au coeur du circuit de visite du château, les gourmands accèderont à la cour Ovale, à la galerie des Cerfs 
et à la salle des Colonnes exclusivement dédiées à l’événement. Au programme des 3 jours : exposition 
de sculptures en chocolat, démonstrations de fabrication de chocolat, conseils, dégustations et vente 
de produits gastronomiques. 

Atelier confiseries et « enquête chocolat » pour les plus jeunes

L’accueil des enfants sera cette année encore au centre de la programmation. Pendant 3 jours, de 
nombreuses animations leur seront consacrées, comme des ateliers sur la préparation du chocolat, 
avec l’aimable participation de la Maison Cassel. Des livrets seront disponibles à la billetterie du château 
pour découvrir le château en s’amusant ! 

Le concours de gâteaux : à vos marques, prêts , pâtissez ! 

Autre temps fort, les concours de pâtisserie qui auront lieu le samedi 9 novembre pour les enfants et 
le dimanche 10 novembre pour les adultes. Cette année, testez vos talents de pâtissier sur le thème 
«  Fontainebleau, ville impériale ». De nombreux cadeaux à gagner ! 

Participation gratuite 
Inscription obligatoire et réglement en ligne sur www.chateaudefontainebleau.fr 

Dégustations gastronomiques pour les plus gourmand(e)s 

Nouveauté cette année, un véritable petit marché sera installé dans la cour Ovale avec des artisans et  
des producteurs gastronomiques. Les visiteurs pourront ainsi déguster du champagne, des macarons, 
du miel et bien d’autres surprises.  

                       © Nicolas Deschamps
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Informations pratiques

Samedi 9, dimanche 10 et lundi 11 novembre de 10h à 18h.
Dernier accès à 17h15. 

Accès avec le billet d’entrée au château
Plein tarif: 12€ / Tarif réduit: 10 €
Gratuit pour les - de 26 ans
Tarifs réduits et gratuité selon les conditions d’accès au château

Inscription au concours de pâtisserie obligatoire sur www.chateaudefontainebleau.fr
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Des exposants de tous horizons

Le salon accueillera certains des Meilleurs Ouvriers de France (MOF) et des 
membres du célèbre réseau Relais Dessert, regroupant les 100 meilleurs 
pâtissiers du monde. Jacques Bellanger, Frédéric Cassel, Le Comptoir du 
cacao, Des Lis Chocolat, A la reine Astrid, Rody Chocolaterie ou encore 
Saveur chocolat occuperont la galerie des Cerfs pour un voyage chocolaté.

Le savoir-faire local sera à l’honneur avec la participation des élèves du lycée 
hôtelier Antonin Carême de Savigny-le-Temple qui proposeront au public 
des démonstrations de fabrication de chocolat pendant les trois jours. Les 
élèves du BTS Tourisme Lycée Couperin prendront également part au salon 
qui se veut un lieu de  transmission des savoirs.

Les partenaires du salon Impérial Chocolat : 


